Auberginen mit Ziegenkase

Zutaten:

e 1 Aubergine

e 4 grosse Tomaten

e 1Rolle Ziegenkase

e Thymian

e Olivenol

e Salz, Pfeffer —

Zubereitung:

Das Gemiise waschen. Die Auberginen in Scheiben schneiden, leicht salzen und auf ein Backblech
legen.

Thymian mit Olivendl vermischen. Auf den Auberginenscheiben verteilen.

Tomaten in Scheiben schneiden, auf die Auberginenscheiben legen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen,
nochmals etwas von der Thymian-Ol-Mischung dariiber geben.

Die Ziegenkaserolle in Scheiben schneiden und als Abschluss oben drauf legen.

Backofen auf 200 Grad vorheizen und die Auberginen fiir 15 Minuten (iberbacken.

Guten Appetit!
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